napy ) sasuers

Pred jutranjim sprehodom v mesto se na Trgu francoske revolucije
ustavite v prijetnem koticku na znani Le Petit beli kavi in naravnem
soku. Elegantna kavarna, romanticen vrt in vonj sveZe pecenih
croissantov ob zvokih Sansonov, pricarajo pravo francosko vzdusje.
Med zajtrki se znajdejo klasike francoskih juter:

Croque Madam & Croque Monsieur, kuharske kreacije pa

zablestijo v intimnem ambientu restavracije Le Petit.

Prijetno osebje vam popestri popoldanski klepet s prijatelji ob kozarcu
skrbno izbranega vina, vam svetuje in ugodi vsaki vasi Zelji.
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J ALERGENI

LEGENDA SNOVL, KI POVZROCAJO ALERGIJE ALI
PREOBCUTLJIVOSTI:

1 - Zita, ki vsebujejo gluten

2-jajca

3 - mleko in mleéni izdelki, ki vsebujejo laktozo

4 - ribe

5 - raki

6 - mehkuZci

7- arasidi

8 - ores¢ki

9 - sezamovo seme

10 - gorci¢no seme

11 - zrnje soje

12 - zelena

13 - vol¢ji bob

14 - zveplov dioksid in sulfiti

le petit cafe

& restaurant
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LE PETIT

BISTRO

HLADNE PREDJEDI

Marinirane rezine roastbeefa, mousse pis¢an¢jih jeter, in¢uni, gor¢i¢na krema, kandiran paradiznik,

domaca majoneza s tartufl, listi kaper
(1,2,3,10,14)

18 €

Dimljena tuna, mousse tune, ¢esnova krema, prepeli¢ja jaj¢ka, kandiran éesnjev paradiznik,

majoneza bude, listi kaper
(2,4)

17 €

Terina mediteranske zelenjave, burrata, tatar le¢e, humus, marinirana le¢a in ¢i¢erika, kandiran
¢e$njev paradiznik, balzami¢ne perle
(3,14)
I5€

TOPLE PREDJEDI

Dnevna juha
(1.3)

5€

Ajdovi krapki, opecena gosja jetra, domaca hruskova marmelada, hruskov kruh, porto omaka s
¢rnimi orehi in hrusko
(1,2,3,8, 14)
18 €

Domac¢i ravioli z lososom, bu¢na krema, lososove ikre, ¢ips bu¢e, buéna semena, parmezanova pena
(1,2,3)

15€

"Quiche" ohrovta, ajdove kase, pSeni¢nega drobljenca, rozin in mladega kozjega sira, zelenjavna

krema, solatka
(1,2,3)

13€

»Escargots a I'ail“
(13)

13€

*Od ponedeljka do petka 12 - 22h, sobote 13 - 22h, nedelje 13 - 17h

le petit cafe

& restaurant




SHR
LE PETIT

BISTRO

GLAVNE JEDI

Nadevana pi$¢andja prsa s tartufi in skorjico tartufov, pire krompir, peperonata, sezonska zelenjava,
vinska omaka s ¢rnimi orehi
(3.8, 14)
19€

Losos z Duxelles nadevom v "brick" testu, raviol z lososom, krema bucde, sezonska zelenjava, poto¢ni
raki, ikre lososa, omaka potoé¢nih rakov
(1,2,3,4,5,6, 14)
25€

Kraca srne, domadi sirovi $truklji, krema zelene in kostanja, sezonska zelenjava, porto omaka
(1,2,3,12, 14)
25€

Goveji file z Jakobinko, krompirjev blin, krema zelene in kostanja, maslena zelenjava, vinska omaka
(1.2,3,6,12, 14)
34€

"Black Angus" roastbeef, krema $alotke, kruhov kipnik, pecena $alotka, zelenjava, vinska omaka
(1,2,3,14)
36 €

Lignji nadevani z gamberi, rizem in baziliko, kremna polenta, omaka paradiZnika, kaper in érnih oliv
(1,3,6,8)
19 €

SLADICE

Cokoladni souffle, sladoled gozdnih sadeZev, coulis gozdnih sadezev
(1,2,3)
8,5€

Domati cheesecake, preliv jabolka, jabol¢ni sladoled
(1,2,3,8)
8,3€

Domaca figova tortica, preliv karamele in le$nikov sladoled
(2,3,8)
89€

*Od ponedeljka do petka 12 - 22h, sobote 13 - 22h, nedelje 13 - 17h
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J SOLATE

Solata z roastbeefom
Mariniran roastbeef, mesana solata, burrata, parmezan, suhi paradiznik, pinjole,
gor¢i¢ni preliv
(3,8, 10, 14)
19 €

Solata z brancinom
Mlada $pinada, brancin, ¢icerika, prepeli¢ja jajca, orehi, marelice, feta sir, goréi¢ni
preliv
(2,3,4, 8, 10, 14)
17,5 €

Solata s tofujem
Miks berivke, tofu, humus, ¢icerika, suhi paradiznik, avokado, marinirano korenje,
marinirana rdeca pesa, sojini kal¢ki, limonin dresing
(8, 11, 14)
16,5 €

Cezarjeva solata
Solata ledenka, hrustljava slanina, ribano jajce,
tedi sir v listi¢ih, preliv in krutoni
(1,2,3,4, 10, 14)
- s pis¢ancem 14 €
-z lososom 16 €

le petit cafe
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y TESTENINE IN RIZOTE

Zelena rizota (3, 14)

16,5 €

RiZota z gamberi in buco, bu¢no olje in bu¢na semena (,5.3)
17 €

Domati cmoki albuminske skute z bu¢o, dimljena rikota, bu¢na semena

(1,2,3,8)

14 €

Ajdovi krapki s tartufi (1,2.3)
18 €

Spina¢ni rezanci z dimljenim lososom, suhim paradiznikom in
tapenado zelenih oliv (1,2,3,4.8,10)

17,5 €

Njoki z govejim filejem in tartufi (1.2.3)
19€

Idrijski zlikrofi, jelenov ragu, hruskova marmelada (1,2.3)
18 €

Spageti z brancinom, pestom bazilike in mlado $pinato (1,2,3,49)
17 €

Gratinirana ajdova kasa z zelenjavo, ¢iceriko in p$eni¢nim drobljencem (1,3)
16 €

Curry s ¢iceriko, tofujem, budo in zelenjavo, basmati riz 3, 11)
15€

Sipine fregole, kandiran paradiznik, parmezanova pena (1.3.6)

17 €

Pljukanci z natrgano govedino, $alotko, papriko in paradiznikom (1.2,3)
18 €

N
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ZAJTRKI

*Od ponedelifia o peth. do 12h, sohote in nedelie do 13k

Zajtrk “Le Petit” (1,2,3)
Omleta, kruh, domaca marmelada, med in maslo,
mini rogljicek, 1dcl naravnega pomarancnega soka

Jajcka “Benedict” (1,2.3)
Opecen kruh, prekajen svinjski vrat, posirani jajci,
holandska omaka, drobnjak

Jajcka “Royale” z avokadom (1,2, 3, 4)
Opecen kruh, dimljen losos, avokado, poSirani jajci,
holandska omaka, drobnjak

Jajcka "Omar" (1,2,3)
Opecen kruh, marinirana govedina s cilijem, posirano
jajce, holandska omaka, kajenski poper

Istrski zajtrk (1, 2, 3)
Opecen kruh, vmesana jajcka s crnimi olivami, prsut,
svez pomladni tartuf, tartufovo olivno olje

Angleski zajtrk (1,2,14)
Jajci na oko s popeceno slanino, Sampinjoni,
paradiznikom, mini klobaso in opecenim kruhom

Gratinirana jajcka “Lorraine” (2,3)
Jajci na oko iz pecice s prsutom in sir edamec

Gratinirana jajcka “Florentine” (1,2,3)
Jajci na oko iz pecice s Spinaco, besamelom
in sir edamec

Gratinirana jajcka “Royale” (1,2,3,4)
Besamel, $pinaca, dimljeni losos, jajca, sir edamec

Croque Madame (1,2, 3)
Toast, sunka, sir, besamel, jajce na oko

Croque Monsieur (1,2,3)
Toast, sunka, sir, besamel

“De Gaulle” (1,2, 3)
Toast, Sunka, jajcka na oko, sir
Croque De Volaille Madame (1,2,3,14)

Toast, rezine piscanca, beSamel, edamec, suh paradiznik,
zelis¢a, kremni sir, mozzarella, jajce na oko

Croque De Volaille Monsieur (1,3,14)
Toast, rezine piscanca, besamel, edamec, suh paradiznik,
zelis¢a, kremmni sir, mozzarella

9.3

9.5

10.4

11

12

9.9

8.3

10.5

7.8

7.5

9.8

9.5

Gratinirana jajcka "Ratatouille” ¢ 3)
Jajci na oko iz pecice z melancani, buckami, papriko,
paradiznikom in sirom

Domaca pis¢andja pasteta s tartufi in kaprami ¢, 14

Divjacinska hrenovka v briosu, ledenka, ¢esnova..,
majoneza, parmezan, gorci¢na krema, drobljenec |

¢ebule, ketchup, krompirjeva pokovka in zeljna solata |

coleslaw (1,2,3,8,10)
BAGEL:

- Kraljevi (1,2,3,9,10)
Gorcicni namaz, solata, paradiznik, pikantne rezine
marinirane govedine, slanina, posirano jajce

- Vegan (1,9)
Cicerikin namaz, korencek, berivka, paradiznik,
avokado

- Napoleon (1,2,8,9,14)
Dimljena racja prsa, posirano jajce, domaca orehova
majoneza, marinirana rdeca pesa, orehi, solata

Pecena jajcka na oko
Omleta ali vmesana jajcka (2,3)

Jaj¢ka s kuhanim prdutom (23)
Jajcka s tartufi 23)

Dodatki k narocilu

Dodatno jajce

Sezonska zelenjava/ $ampinjoni/ suh paradiznik

Pr$ut/ kuhan prsut/ slanina/ sir/ avokado
Tartufi/ Brunch kruhki (3 kom)
Brezglutenski kruh

10.4

12.5

11.9

13.2

55
6.5
8.6

9.9

[ T Y O SR )
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BRUNCH X

* dretemo do 170

Gratinirana jajcka “Lorraine” (jajcka iz 10.5
pecice s prsutom), popeceni kruhki z zelis¢no

skuto in hrustljavo slanino (1,2, 3)

Gratinirana jajcka “Florentine” (jajcka iz 10.3
pecice s $pinaco), popeceni kruhki z zelis¢no

skuto in su$enim paradiznikom (1,2, 3)

Gratinirana jajcka “Royale” (jajcka iz pecice 12.9
s $pinaco in dimljenim lososom), popeceni

kruhki z zelis¢no skuto in prahom

¢rnih oliv (1,2, 3,4, 14)

Gratinirana jajcka "Ratatouille” (jajcka 12.5
iz pecice z melancani, buckami, papriko,

paradiznikom in sirom), popeceni kruhki s

paradiznikovo salso (1,2, 3)

“Croque Madame” (peceni toast s $unko, 10.3
sirom in jajcem na oko), francoski krompircek

s hisno omako ter ¢esnjev paradiznik (1,2, 3)

“Croque Monsieur” (peceni toast s Sunko in 9.9
sirom), francoski krompiréek

s hisno omako ter ¢esnjev paradiznik (1, 3)

“Croque De Volaille Madame” (peceni toast z 11.4
rezinami pi$¢anca, suhim paradiznikom, zelisci
in jajcem na oko), francoski krompircek s

hisno omako ter ¢esnjev paradiznik (1,2, 3, 10, 14)

“Croque De Volaille Monsieur” (peceni toast 11
z rezinami pi$c¢anca, suhim paradiznikom in

zelisci), francoski krompiréek s hisno omako

ter ce$njev paradiznik (1, 3, 10, 14)

J

A\

Ameriske palacinke

Nutella, banana, prazeni lesniki (1,2, 3, 8) 9

Figov pire, kostanjeva krema in kostanj(1, 2, 3, 8)=~10

J’ [
JOGURT @) é y

JOGURT Z GOZDNIMI SADEZI (3)

JOGURT S SVEZIM SADJEM @)
JOGURT S SVEZIM SADJEM IN
MUSLIJEM a,3)

JOGURT S SVEZIM SADJEM IN
DOMACO GRANOLO @,s)

JOGURT Z OREHI, ROZINAM]I,
BANANO IN MEDOM ¢, 8)

KOSMICI Z JOGURTOM, MLEKOM,
OVSENIM ALI RIZEVIM NAPITKOM
(DOPLAEILO ZA RASTLINSKO MLEKO 1 €)

DOMACA GRANOLA S SUHIM
SADJEM IN SEMENI (1,3, 8)

BIO HRUSTLJAVA GRANOLA Z
MALINO IN CIMETOM g, )

MUESLI ,3,8)
N\

43

5.9

6.9

6.5

4.9

4.6

N\

J
PMU’Z/CQ (1,2,3,8)

z marmelado / nutello / orehi in med

z nutello in orehi / nutello in banano

AN

'a

7.5

J
Osvezitev ob brunchu aw

Mimoza (naravni pomaranéni sok, Martini Prosecco)
Bellini (breskov sok, Martini Prosecco)

SpiCY Orange Fizz (Ginger beer, naravni
pomaranéni sok)

A\

'a

6.5

5.2
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—— HIGNE SLADICE ——

TORTA (KOS) / 6.3 (ZA ALERGENTE VPRASAJTE
NATAKARJA)

NUTELLA-BANANA TORTA /7 (1,2,3,8)

TIRAMISU S KOSTANJEM IN HRUSKO / 4.9 (1,2,3,8)

Masleni rogljicek @, 2,3) 2.8
Roglji¢ek s ¢okolado (1,2,3,8) 2.8
Rogljicek z marmelado (1, 2,3) 2.8
Muffin 1,2,3,8,9,11) %)

N 17

FWW...O&W —

CHARCUTERIE (BUDJOLA DIVJEGA PRASICA, 18
PRSUT JELENA, SALAMA MEDVEDA IN GAMSA,
PIKANTNA FIGA, LATTE DI PECORA) (1,3, 10, 14)

MARINIRANE OLIVE S TRDIM SIROM IN 6
SUSENIM PARADIZNIKOM, GRISINI (1, 3)

GAMBERI V TEMPURI, SLADKA CILI 13
OMAKA (1,2,5)

PISCANCJA PASTETA S TARTUFI, KAPRE 12
S PECLJI (1,2,3,14)

2 r

——— Za najmlajse %ﬁ@

¥4
Piscancji trakci ocvrti v panko 8.9
drobtinah in francoski krompircek
0,2,3)
Testenine s pelati 1, 2) 7.7
Testenine v sirovi omaki o, 2, 3) 77
Francoski krompiréek (2, 3 5.5

in TOASTI

"LE PETIT BURGER" (1, 3, 10) 15.5
100% goveje mesano meso z zelisci, hrustljava
slanina, sir, karamelizirana cebula, paradiznik,
solata in francoski krompircek
VEGE BURGER S SPINACNO 14.5
BOMBETO (1, 3, 10, 14)
Vegetarijanski burger, avokado, cheddar sir,
Cesnova omaka z zelisci, solata, karamelizirana
Cebula, paradiznik, francoski krompircek
KRALJEVI SENDVIC 7.5
Kruh s semeni, pikanten rozbif, trdi sir, suhi
paradiznik, rukola, gorcicni namaz (1, 2, 3, 10)
VEGI SENDVIC 6
Polnozrnata ciabatta, humus, cicerika, paprika,
melancani, bucke (1,2, 3)
JAMBON DE DINDE 6.8
Ciabatta, maslo, dimljena puranja prsa z medom,
ementaler (1,2, 3)
TOAST CLASSIC 4.5
Sunka, sir (1, 3)
TOAST SIR 4.2
Sir, margarina in origano (1, 3)
TOAST VEGE 4.5
Popecene bucke in melancani, mozzarella, olivno
olje (1,3)

f.

~ BURGER, SENDVICI =
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Y
Martini Prosecco : 35| 26
3 ROSE VINA
Bjana Brut, Goriska Brda | 7.9.| 59 . . i
- Cvicek, Pleterje, Dolenjska, 2022 2.8
Bjana Brut Rose, Goriska B 8.7 | 65 o .
g Rose, Bati¢, Vipavska dolina, 2022 52 |39
Pet Nat Hydra, Kabaj, 2020 4.5 | 33 .
Rose, Prus, Bela Krajina, 2019 4.9 |37
Veuve clicquot y.l. 0,375 60
Rose, Monte Moro, Slovenska Istra, 2019 5 |38
Veuve clicquot yl. 0,75 13.5 [ 100
VC La Grande Dame 240 RDEtA VINA
Cristal Brut Rose, Roederer, 2009 ; 630 Crna Rebula, Erzetié, 2019 55 |41
R
Modri Pinot, Freser, Stajerska Slovenija, 6 |45
BELA VINA 2019
Malvazija, Rodica, Slovenska Istra, 2021 49 | 37 Cabernet Franc, Guerila, Vipavska dolina, 5.8 |43
2021
Zelen, Poljsak, Vipavska dolina, 2021 47| 35
Merlot Bosc, Piro - Jakondi¢, Goriska Brda, 6.3 |47
Sivi pinot Epoca, Ferdinand, Goriska Brda, 6.8 | 51 | 2020
2021
5 5 Refosk, Rodica, Slovenska Istra, 2020 5.3 |40
Sipon, Kobal, Stajerska Slovenija, 2021 45| 33
Cabernet Sauvignon, Piro-Jakoncic, 5 (38
Chardonnay Brgalot, Benedeti¢, Goriska Brda, 5.3 | 40 | Gorigka Brda, 2020
2018
5 Cabernet Sauvignon Bosc, Piro-Jakoncic, 6 |45
Sauvignon, Kobal, Stajerska Slovenija, 2022 4.9 | 37 | Gorigka Brda, 2019
Sauvignon, Kocijanci¢, Goriska Brda, 2017 .5 | 41 | Modra Frankinja, Kobal, Stajerska Slovenija, 5.5 |41
Renski rizling, Protner, Staj erska Slovenija, 45| 34 | 2021
2021 Teran, Stoka, Kras, 2022 5.5 |41
Rebula journey, Medot, Goriska Brda, 2021 511 38 Angel rdece, Bati¢, Vipavska dolina, 2020 9.5 |71
Bela Carolina, Aljosa Jakon¢i¢, Goriska Brda, 6.9 | 52 | (merlot, cabernet sauvignon, cabernet franc)
2020 ' Stara Brajda, S¢urek, Goriska Brda, 2019 6.8 |51
(chardonnay, rebula, sauvignon) (merlot, refosk, cabernet franc, cabernet
Veliko Belo, Movia, Goriska Brda, 2017 59 | sauvignon)
(rebula, sauvignon, sivi pinot) Duet, Edi Siméi¢, Goriska Brda, 2020 45
Rumeni Muskat, Rodica, Slovenska Istra, 6.4 | 32 | (merlot, cabernet sauvignon, cabernet franc)
0.51,2021 Rdeca Carolina, Aljosa Jakoncic, 8 |60
Digeci Traminec, Steyer, Stajerska Slovenija, 49 | 37 | Goriska Brda, 2018
2022 (cabernet sauvignon, merlot, cabernet franc)
Angel belo, Bati¢, Vipavska dolina, 2021 75| 56 | Veliko Rdece, Movia, Goriéka Brdg, ?013 80
(pinela, chardonnay, malvazija, rebula, laski (merlot, cabernet sauvignon, modri pinot)
rizling, zelen, vitovska)
Valentino, Bati¢, Vipavska dolina 0,2 1 40 | DESERTNA VINA
HISNO VINO Porto, Ramos Pinto 0,051 48
Chardonnay, Kocijandié 35 Martini bianco / dry / rosso 5.5
Merlot, Kocijanéié 35 Martini riserva ambrato/ rubino 6.9
Va

Winslea, barta. —
r
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g .
Z ArOmo: (3)
Latte macchiato 4.6
J ; . “vanille”
Latte macchiato 4.6
Bela kava “Le Petit” (1,3, 11) Nescafté 3.4 “noissette” - @
Kava 24 Kakav (blO 32%) 3) 3.3 Latte macchiatoﬁ :‘{;4.6
Macchiato (3) 2.5 | Kakav (bio 32%) s smetano (3) 3.5 pumpkin spice”
Kava s smetano 2.8 | Vroca ¢okolada (3) 3.3 ‘I:atte macc”h1at0 4.6
chocolate
Kava z mlekom 2.8 | Vroca ¢okolada s smetano ali z 3.5 .
. .. Latte macchiato 4.6
Cappuccino (3) 5.8 | okusom hruske, pasijonke, koko- “-aramel”
sa in jagode (3) N 7
Bela kava (3) 36| .
Bela kava s smetano (3) 3.8 Cjaj 36 7= SEZONSKAK
‘ Caj z dodatki 38| = PONUDBA
Brezkofeinska kava 2.7
. Chai latte (matcha ali spiced chai) (3) 4.2
Brezkofeinska kava z mlekom, ... 3.2 Kuh _ 38 Hisni ledeni ¢aj 3.9
uhano vino (14) . N :
Brezkofeinska bela kava (3) 4 (pasijonka / jagoda/
. Mleko 2 hruska)
JeCmenova kava (1) 2.7 . _
) Mileko z medom 25 Limonada z oku- 4.4
Je¢menova kava z mlekom, ...(1,3) 3.2 som (hrugka / ingver,
. Med, smetana 0.6 bezeg, pasijonka
Je¢menova bela kava (1, 3) 4 . d’ ’
' Doplacilo za dvojno kavo 2 jagoda)
Latte macchiato (3) 3.6 v ey . Vroda limonada z: 4.5
. . . se napitke Vam postrezemo tudi z rizevim _
Brezkofeinski Latte macchiato 3) 4 ali ovsenim mlekom + 0.3 € ingverjem, meto in @
N\ . medom (
' - hrusko, cimetom_/
in medom
~—— BREZALKOQHOLNE — VrodiAperol 49
PIJACE Vroci gin 5.5
Fentimans Ginger Beer, Ginger ale 021 39 \V roctvis > 5f
Oaza z okusi 0,501 3.6
Naturelle 0,501 3.6 Fﬂp DRINK’E \
Naturelle 11 48 Gingerino 0,11 3
Radenska Classic, Radenska z okusom 0,251 3 Red Bull 0.25 1 46
Radenska 051 39 r
V [ ] [ ] [ ] [ ]
Radenska 5 Sueze dﬁut(yw solboui =
Pepsi, Pepsi max, Ora, Tonic Inka 0,251 3.8 Limonada 0,31 4
Oraketa (multivitamin, razli¢ni okusi) kom 3.8 Pomaranéa 011 2.4 p
Schweppess Bitter lemon, Tangerine 0,251 3.8 r
Kombuca (razli¢ni okusi) 0,331 4.4 nallajuu: wewui,
i i J_/ u 2 . " e —\l
Fentimans Tonic Water 021 39 ed ngu%@owcm 0,3
7 UP 0251 3.8 Pomaranca - mango P P 7.5
Cockta 0,275 1 3.8 Pomaranca - malina \/g\
San Pellegrino Aranciata 021 3.8 Pomaranca - jagoda 75
Ledeni &aj 0251 38 Pomaranca - banana ;&5
: 3 &
Sok Fructal 021 36 Sadni pireji vsebujejo 95% sadja. Skozi razli¢ne
Fructal pomarancal/j abolko 0,11 2 okuse ohranijo viskoznost brez aditivov. Ne
. . . vsebujejo barvil, konzervansov ali stabilizatorjev.
Hoppy Collins (naravna gazirana limonada) 0251 3.8 Koncept sadnih pirejev postavlja standarde na
A\ s trgu v kulinariki Ze od zgodnjih 70. let.



S
PIVO., .

J
V ~——LIKERJI——
BUDWEISER BUDVAR TOCENO, 0,03 L
SVETLO 0,21 3.6
BUDWEISER BUDVAR TOCENO, Teranov liker 0,051 14) 5
SVETLO 0,31 39 Borovnicevec 5.5
BUDWEISER BUDVAR TOCENO, Malibu 4.
SVETLO 0,51 4.2
TEKTONIK NORMAL TOCENO, Carolans (3 >
PALE ALE 0,31 5.5 Kahlua 4.2
TEKTONIK NORMAL TOCENO, Cointreau 42
PALE ALE 0,51 6
UNION GRAND 051 42 N\ Southern Comfort 4.9 ’
UNION NEFILTRIRANO 051 44 2G ANE Pl1J AtE
RADLER GRENIVKA 0,51 3.9 't 0,03 l ]
LASKO 0331 3.9 Viljamovka, Fructal Prior 5.9
HEINEKEN 0,331 4.6
Viljamovka Barrique, Mono-~, _6.9
GUINNESS 0,441 6.6 gram N\ %
BERNARD PIVO, SVETLO - TEMNO 0,51 4.8 .
Slivovka TOK 4y 5.9
STIEGL WEISSE 0,51 4.8
ERDINGER (svetlo, temno in brezalko.) 051 52 Slivovka TOK 5y 8.5
GRIMBERGEN DOUBLE AMBREE 0331 48 Slivovka TOK 15y 23
KRONENBOURG 1664 BLANC 0331 44 Medica "BADEL" 5
SOMMERSBY CIDER - N@),Ssl 4.4 Dunja/kutina 5.7
DAURA DAMM (BREZ GLUTENA) 0,331 49 Brinjevec Prior 5.9
K ra ft p iv a Grappa Nonino Tradizione 5.5
(1)
Rum domaci Fructal 2.5
BEVOG
_ TAK (pale ale) 0331 59 Vodka Eristoff 6
- KRAMAH (IPA) 0,331 6.5 Vodka Grey Goose 7.5
- DEETZ (golden ale) 0,331 59 Tequila Sierra Reposado 5.9
- HELLES EXPORT (lager) 0,51 6 Tequila Patron Silver 6.5
PELICON 0,51 d ]
B i B .
- The 3rd Pill (IPA) 69 acardi Carta Blanca 5.5
- Yes Boss! (pale ale) 6.3 Bacardi 8 y.o. 6.3
- Walter Wheat (ameriski psenicni ale) 6.3 Pyrat x.0. Reserve Patron 9
- Black Aurora (temni ale) 6.9 Zacapa Centenario Solera 23 12
- Mango Milkshake (IPA) m 6.9 Zacapa X.0. 15.5
- Kveik Burja (butelj¢no pivo zorjeno 3{; * /51 249 Santa Teresa 1796 Solera rum ~ 10.9
sodih posestva Burja; letnik 2018) ™ N 'a
RESERVOIR DOGS 0,331 J— Ko nj aki —
- Single Blondie (blonde ale) 5.5 0,03l
- Conqueror (Session IPA) 6.5 Hennessy v.s.0.p 8
- Grim Reaper (IPA) 6.3 Remy Martin v.s.o.p. 9
- Sour Sister (Sour NEIPA) 6.5 Hennessy x.0. 20
N Starvation (Black IPA) 6.8 A N\ 7

le petit cafe

& restaurant




——— WHISKEY o1 —

TULLAMORE DEW

JACK DANIELS

JACK DANIELS SINGLE BARREL
MAKER'S MARK Bourbon
JAMESON CRESTED

ARDBEG 10 Y.O.

LAPHROAIGH 10 Y.O.

KAVALAN Port Cask finish(Tajvan)
JOHNNIE WALKER Gold Reserve
SCAPA 16 Y.O.

CHIVAS REGAL 18 Y.O.

TALISKER 10 Y.O.

CARDHU 12 Y.O.

OBAN 14 Y.O.

NIKKA WHISKY
GLENMORANGIE LASANTA 12 Y.O.
KURA RUM CASK FINISH WHISKEY

\

SHR

y GIN

Broken Bones London Dry

Broken Bones Ljubljana Dragon
zingverjem

Opihr oriental spiced

Bombay Saphire

Tangueray Ten

Bloom London Gin

Monkey 47

Petriot Zeleni Jurij (gin iz Bele Krajine)
Nikka Coffey gin (Japonska)

Cittadelle (Francija)

Sir Edmond Gin (z bourbonsko vanilijo)

N
— BRENCICE S —

/-\PEROL

MARTINI BITTER 4.5
CYNAR 4.9
JAGERMEISTER 4.9
PELINKOVECANTIQUE 49
UNDERBERG 4.2
CAMPARI 4.5

A\

59 LE PETIT
’ (Gin, Aperol, ananasov sokK, limetin sok, sladkorni
6 sirup, pasijonka pire)
7.8 APEROL SPRITZ (14) 7.4
5.8 (Aperol, Prosecco, soda)
7 CAMPARI SPRITZ (14) 7.4
1 (Campari, Prosecco, soda)
PENICILIN ~gM s
7 (Viski, sveZi ingver, limonin sok, med)=.s 4
8.3 HUGO (14) 7
6.8 (Bezgov sirup, prosecco, soda, limeta, meta)
8 MOJITO 9.2
9.5 (Bacardi Carta blanca, soda, rjavi sladkor, meta)
' CAIPIRINHA 8.6
6.5 (Cachaca, sladkor, limeta)
6.6 CAIPIROSKA 8.6
8.8 (Vodka, sladkor, limeta)
9 CUBA LIBRE 8.8
9 (Bacardi Carta blanca, limeta, pepsi)
11 PINA COLADA (3 9.6
'a (Bacardi Carta blanca, kokosov pire, ananasov sok,
smetana)
LONG ISLAND ICE TEA 10.5
g (Vodka, gin, Cointreau, Bacardi, tekila, Pepsi)
NEGRONI RUBINO /AMBRATO 95
6 (Martini Rubino / Ambrato, Bombay gin, Martini
Bitter)
7 MARTINI ESPRESSO 95
(Grey Goose vodKka, Kahlua, espreso)
5.8 GIN GIN MULE by BROKEN BONES 8.6
(Broken Bones Ljubljana dragon gin, Ginger beer,
55 .
limonin sok, soda)
59 WHISKEY SOUR (2) 95
6.4 (Maker's Mark, limonin sok, jaj¢ni beljak, sladkorni
' sirup)
3 NEW YORK SOUR (12) 95
6 (Maker's Mark, limonin sok, sladkorni sirup, rdece
vino)
73 ANTIQUE SOUR 9
6.5 (Pelinkovec Antigue, limonin sok, jacni beljak,
sladkorni sirup)
6 MARGARITA 93
A (Tekila Patron Silver, Cointreau, limetin sok)
-
MOSCOW MULE 8.6
(Eristoff vodka, svez limetin sok, Fentiman’s Ginger
Beer)
TOM COLLINS 9.2
(Gin, limonin sok, sladkomi sirup, soda)
FRENCH 75 (14) 85
(Gin, Prosecco, limonin sok, sladkorni sirup)
DAIQUIRI 8.5
(Bacardi rum, limetin sok, sladkorni sirup)
) r
le petit cafe
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— CIGARETI — Ostalo

Lizika 0.6
Davidoff >-30 Fvedilni 2
Davidoff Reach 4.40
Gauloises 4.80 ZA ZVESTE
West 4.80 PR'JATELJE
West Silver plus 4.60 IN OSTALE TACKE
West Micron 4.40 Pis¢ancek 6

A\ s

CIGARE

Macanudo Connectic. Crystal / 12.1 Macanudo Ascots / 3.1 Macanudo Inspirado Robusto / 9.7
CAO Bones Blind Hughie / 10.2 Macanudo Inspirado Green Toro / 9.5
Romeo y Julieta No.1 Tube / 11.4 Romeo y Julieta No.3 Tube / 9.9
Silencio Red Dot Robusto / 12.9

Vse cene so v eur in vsebujejo ddv.
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RESTAVRACIJA LE PETIT le petit cafe

& restaurant

Restavracija Le Petit je odprta od ponedeljka do sobote od 12h do 22h, ob nedeljah do 17h.

Cafe ponudbo francoskih croissantov, hitrih kroznikov testenin in Sansonov v zavetju vrbe smo nadgradili v prvem
nadstropju, kjer vas z restavracijsko ponudbo kulinari¢nih dosezkov francoske kuhinje razvajamo v ambientu
francoske elegance. Intimnost prostora vas bo popeljala na polja sivke v francosko Provanso ali na plaze Azurne
obale. Obisk restavracije Le Petit je primeren tako za ukradene trenutke prvega zmenka kot za poslovne sestanke.

REZERVACIJE SPREJEMAMO NA TELEFONSKO STEVILKO 01 25 12 575 ALI NA ELEKTRONSKI NASLOV info@lepetit.si

Vrabéek ti ne odnese rogljicka ker bi bil la¢en, ampak ker ve, da ga lahko.
PROSIMO, DA NE HRANITE PTIC!

*“Minister za zdravje opozarja:
Prekomerno pitje alkohola

=G

: o loklo pushife
www.lepetit.si Sroje wanenje pus
CERTIFICATE of na
EXCELENCE LE PETIT GROUPE d.o.o. | Trg francoske revolucije 4 | 1000 Ljubljana T-nf- Adrisor
== 2015 Winner ==
Cenik velja od -
30.10.2023 WIFI geslo:
tripadvisor / . le petit
e petil cafe

& restaurant



